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CADERNO DE ENCARGOS 
Parte I 

 

1 – OBJETO DO FORNECIMENTO  
O presente procedimento tem por objeto o fornecimento contínuo de frutas, legumes, hortaliças, mercearias 

e alimentos congelados para os refeitórios da Escola Professora Piedade Matoso, Aljezur e EB1 de Odeceixe, 

durante o ano 2024, com transporte, nas condições definidas no presente Caderno de Encargos. 

 

Proceder-se-á à adjudicação por lotes, pelo que é permitida apresentação de propostas por lote, sendo que 
cada concorrente poderá apresentar proposta para os lotes que entender. 

Lote 1 – Fornecimento de frutas e legumes 
Lote 2 – Fornecimento de mercearias  
Lote 3 – Fornecimento de alimentos congelados 

 
2 – PRAZO DO FORNECIMENTO  
2.1. O fornecimento decorrerá durante o presente ano, procedendo-se a requisições periódicas conforme as 

necessidades da autarquia. 

 

2.2. As quantidades indicadas na parte II do presente caderno de encargos, são meramente indicativas, 

garantindo a possibilidade de que para cada bem serem requisitadas durante o contrato mais ou menos 

quantidades do que as indicadas. 

 
2.3. O fornecimento objeto do presente procedimento, é até 31/12/2024 ou até ao valor contratual de cada 
um dos lotes, consoante o que ocorrer em primeiro lugar. 
 
2.4. Só serão faturados os fornecimentos que efetivamente se vierem a realizar, mantendo obrigatoriamente o 
adjudicatário os preços unitários propostos durante a vigência do contrato. 
 

3 - PARÂMETRO BASE DO PREÇO CONTRATUAL 
O preço Base (valor máximo) do procedimento é de €161.300,00 (cento e sessenta e um mil e trezentos 
euros), o qual não inclui o IVA, em que: 

LOTE 1 – Fornecimento contínuo de frutas e legumes - O preço Base (valor máximo) é de €63.000,00 
(sessenta e três mil euros), o qual não inclui o IVA; 
LOTE 2 – Fornecimento de mercearias - O preço Base (valor máximo) é de €27.500,00 (vinte e sete mil 
e quinhentos euros), o qual não inclui o IVA; 
LOTE 3 - Fornecimento de alimentos congelados - O preço Base (valor máximo) é de €70.800,00 
(setenta mil e oitocentos euros), o qual não inclui o IVA. 

 

4 – REVISÃO DE PREÇOS 
Os preços constantes da proposta adjudicada não serão revistos durante a vigência do contrato.  

5 - CONDIÇOES DE PAGAMENTO 
5.1. - O pagamento devido pela entidade adjudicante deve ser efetuado no prazo de 30 dias, após a entrega da 
respetiva fatura e confirmada pelo gestor de contrato, a qual só deve ser emitida após o vencimento da 
obrigação a que se refere e fazer menção ao número do compromisso, nos termos da lei. 
5.2. - O pagamento será efetuado diretamente ao prestador. 
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5.3. - Nos termos do artigo 9.º do Decreto-Lei n.º 111-B/2017, de 31 de agosto na sua atual redação, os 
contraentes públicos são obrigados, a partir de 01 de janeiro de 2023, a processar faturas eletrónicas no 
modelo estabelecido pela norma europeia respetiva aprovada pela Comissão Europeia e publicitada no portal 
do contratos públicos, a que se refere o n.º 3 do artigo 299.º-B do CCP, com exceção das micro, pequenas e 
médias empresas, definidas nos termos da Recomendação 2003/361/CE, da Comissão Europeia, de 6 de maio 
de 2003, relativamente às quais este prazo foi alargado para 01/01/2024, nos termos do disposto no artigo 6.º 
do Decreto-lei 54/2023, de 14 de julho.  
5.4. - Com o objetivo de facilitar a adoção da fatura eletrónica pelos fornecedores/prestadores do Município 
de Aljezur, informamos o contacto do parceiro tecnológico E-mail: 
fornecedores.saphety@saphety.com/helpdesk@saphety.com, telefone: +351 308 801 249 / +351 707 101 
249, o qual dispõe de soluções que permitem o envio da fatura eletrónica, não obstante a existência de outras 
opções no mercado nacional.  
 

6 – OBRIGAÇÕES PRINCIPAIS DO FORNECEDOR 
Sem prejuízo de outras obrigações previstas na legislação aplicável, ou no presente Caderno de Encargos 
decorrem para o fornecedor as seguintes obrigações principais:  

a) Obrigação de manter os preços inalteráveis até término do contrato (de acordo com o ponto 2.3. do 

presente documento); 

b) Obrigação de entrega dos bens objeto do procedimento nos refeitórios escolares, em perfeitas 

condições de serem utilizados para os fins a que se destinam; 

c) O adjudicatário é responsável pelo transporte dos bens, devendo ser assegurado durante o transporte 

o cumprimento das condições higieno-sanitárias exigíveis. 

 

7 - CONFORMIDADE DOS BENS 

7.1. O fornecedor obriga-se a entregar ao Município de Aljezur os bens objeto do contrato com as 

características e especificações técnicas previstas na Parte II do presente Caderno de Encargos. 

7.2. Os bens objeto do contrato devem ser entregues em perfeitas condições de serem utilizados para os fins a 

que se destinam.  

7.3. É aplicável, com as necessárias adaptações, o disposto na lei que disciplina os aspetos relativos à venda de 

bens de consumo e das garantias a ela relativas, no que respeita à conformidade dos bens. 

7.4. O fornecedor é responsável perante o Município entidade adjudicante por qualquer defeito ou 

discrepância dos bens objeto do contrato que existam no momento em que os bens lhe são entregues. 

 

8 – TRANSPORTE E ENTREGA DOS BENS OBJETO DO CONTRATO 

8.1. A entrega dos bens objeto do contrato, será da responsabilidade do fornecedor, ficando o mesmo 

obrigado a realizar pelo menos uma deslocação por semana, para entrega dos mesmos, em horário a agendar, 

conforme as requisições emitidas pelos serviços competentes. 

8.2. Locais de entrega:  

• Escola Professora Piedade Matoso, Aljezur, Rua Dr. Mendonça e Costa, 8670-113 Aljezur; 

• EB1 de Odeceixe - Urbanização dos Malhadais, 8670-320 Odeceixe. 

8.3. Só deverão ser entregues as quantidades indicadas nas requisições emitidas pelos serviços competentes; 

8.4. Todas as despesas e custos com o transporte dos bens objeto do contrato e respetivos documentos para o 

locais de entrega são da responsabilidade do fornecedor. 
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9 – CONTRATO 
A adjudicação é formalizada por contrato escrito, salvo nos casos de inexigibilidade e dispensa previstos no 
artigo 95º do CCP, obrigando-se o adjudicatário a entregar toda a documentação necessária para a sua 
celebração.  
 

10 – APROVAÇÃO E ACEITAÇÃO DA MINUTA DO CONTRATO 
10.1. - Em simultâneo com a decisão de adjudicação, a entidade adjudicante, aprova, nos termos dos artigos 
98.º e 99.º do CCP, a minuta de contrato a celebrar, quando seja o caso. 
10.2. - Após a aceitação da minuta do contrato pelo adjudicatário, nos termos do artigo 101.º do CCP, a 
entidade adjudicante notifica-o do local e data em que deve comparecer para a respetiva celebração. 
 

11 – DESPESAS DO CONTRATO 
11.1. - As despesas e encargos inerentes à redução do contrato a escrito são da responsabilidade   da entidade 
adjudicante, com exceção das taxas legalmente devidas pelo adjudicatário, nomeadamente a taxa de 
elaboração de contrato no valor de € 48,87, prevista no ponto 9 do Artigo 1º da Tabela Geral de Taxas e 
Licenças do Município. 
11.2. - Correm igualmente por conta do adjudicatário as despesas inerentes à elaboração da proposta.  
 

12 – GESTOR DO CONTRATO 
A entidade adjudicante, nos termos do artigo 290.º-A do CCP, designará um Gestor do Contrato, com a função 
de acompanhar permanentemente a execução deste, devendo nestes termos, ser dado conhecimento ao 
gestor de contrato de todas as ações inerentes ao mesmo. 
 

13 – PENALIDADES CONTRATUAIS  
13.1 - Pelo incumprimento de obrigações emergentes do contrato, o Município pode exigir do fornecedor o 
pagamento de uma pena pecuniária, de montante a fixar em função da gravidade do incumprimento, nos 
termos seguintes: 

a) Pelo incumprimento das datas e prazos de entrega dos bens objeto do contrato, calculada de 
acordo com a seguinte fórmula: P = (V*D/365)/3, em que P corresponde ao montante da penalidade, V 
corresponde ao valor requisitado (em atraso), e D corresponde ao número de dias em atraso. 
 

14 – OBRIGAÇÕES DE SIGILO 
O adjudicatário obriga-se ao sigilo de quaisquer informações que obtenha em virtude da execução do 
contrato, salvo se prévia e expressamente autorizado pela entidade contratante, nos termos e para os efeitos 
da Lei de Proteção de Dados Pessoais.  
 

15 - REGULAMENTO DE PROTEÇÃO DE DADOS  
O adjudicatário obriga-se a cumprir com o enquadramento jurídico geral da Lei de Proteção de dados existente 
em Portugal e o quadro jurídico especial do Regulamento Geral de Proteção de Dados - Regulamento (EU) 
2016/679 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 27 de abril de 2016. 
 

16 - CESSÃO DA POSIÇÃO CONTRATUAL 
16.1. - O adjudicatário não poderá ceder a sua posição contratual ou qualquer dos direitos e obrigações 
decorrentes do contrato sem autorização da entidade adjudicante.  
16.2. - Para efeitos da autorização prevista no número anterior, deve:  

a)  Ser apresentada pelo cessionário toda a documentação exigida ao adjudicatário no presente 
procedimento;  
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b)   A entidade adjudicante deve apreciar, designadamente, se o cessionário não se encontra em 
nenhuma das situações previstas no artigo 55º. do Código dos Contratos Públicos (CCP) aprovado 
pelo Decreto-Lei n.º. 18/2008, de 29 de janeiro, na sua redação atual. 

 

17 – SUBCONTRATAÇÃO 
O adjudicatário não poderá, por qualquer forma, subcontratar terceiras entidades para a realização de tarefas 
relativas ao objeto do contrato, sem prévio consentimento da entidade adjudicante.  
 

18 – DEVERES INFORMAÇÃO 
18.1. - Cada uma das partes deve informar de imediato a co-contratante de quaisquer circunstâncias que 
cheguem ao seu conhecimento e possam afetar os respetivos interesses na execução do contrato, de acordo 
com a boa fé. 
18.2. - Em especial, cada uma das partes deve avisar de imediato a outra de quaisquer circunstâncias, 
constituam ou não força maior, que previsivelmente impeçam o cumprimento ou o cumprimento tempestivo 
de qualquer uma das suas obrigações, bem como do tempo e/ou da medida em que previsivelmente será 
afetada a execução do contrato. 
 

19 – CASOS FORTUITOS OU DE FORÇA MAIOR 
19.1. - Não podem ser impostas penalidades ao fornecedor, nem é havida como incumprimento, a não 
realização pontual das prestações contratuais a cargo de qualquer das partes que resulte de caso de força 
maior, entendendo-se como tal as circunstâncias que impossibilitem a respetiva realização, alheias a vontade 
da parte afetada, que ela não pudesse conhecer ou prever a data da celebração do contrato e cujos efeitos 
não lhe fosse razoavelmente exigível contornar ou evitar. 
19.2. - Podem constituir força maior, se verificarem os requisitos do número anterior, designadamente, 
tremores de terra, inundações, incêndios, epidemias, sabotagens, greves, embargos ou bloqueios 
internacionais, atos de guerra ou terrorismo, motins e determinações governamentais ou administrativas 
injuntivas. 
19.3. - A parte que invocar casos de força maior deverá comunicar e justificar tais situações à outra parte, bem 
como o prazo previsível para restabelecer a situação. 
 

20 - PATENTES, LICENÇAS E MARCAS REGISTADAS 
20.1. - São da responsabilidade do adjudicatário quaisquer encargos decorrentes da utilização no presente 
procedimento de marcas registadas, patentes registadas ou licenças. 
20.2. - Caso a entidade adjudicante venha a ser demandada por ter infringido, na execução do contrato, 
qualquer dos direitos mencionados no número anterior, o adjudicatário indemniza-o de todas as despesas 
que, em consequência, haja de fazer e de todas as quantias que tenha de pagar seja a que titulo for. 
 

21 – RESOLUÇÃO DO CONTRATO 
21.1. - O incumprimento, por uma das partes, dos deveres resultantes do contrato confere, nos termos gerais 
de direito, a outra parte o direito de resolver o contrato, sem prejuízo das correspondentes indemnizações 
legais. 
21.2. - Para efeitos do disposto no número anterior, considera-se incumprimento definitivo quando houver 
atraso na entrega do bem ou falta de reposição de bom funcionamento por período superior a 60 dias úteis. 
 

22 – FORO COMPETENTE  
Para todas as questões emergentes do contrato será competente o Tribunal Administrativo e Fiscal de Loulé. 
 

23 - CONDIÇÕES COMUNS 
23.1. - A rescisão não prejudica quaisquer ações de responsabilidade civil por factos verificados durante o 
período de vigência do contrato.  
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23.2. - O incumprimento, por uma das partes, dos deveres resultantes do contrato confere, nos termos gerais 
de direito, à outra parte o direito de rescindir o contrato, sem prejuízo das correspondentes indemnizações 
legais.  
23.3. - Para efeitos do disposto no número anterior, considera-se incumprimento definitivo quando se verificar 
que o objeto do contrato não corresponde às características e especificações que lhe são atribuídas.  
 

24 – LEGISLAÇÃO APLICÁVEL 
Código dos Contratos Públicos aprovado pelo Decreto-Lei nº 18/2008 de 29 de janeiro, na sua redação atual e 
demais legislação aplicável. 
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PARTE II  

ESPECIFICAÇÕES 

LOTE 1 - Fornecimento contínuo de frutas e legumes 

Quantidade Unidade Descrição 

1 821 KG ABÓBORA 

132 KG AGRIÃO 

814 KG ALFACE 

144 KG ALHO FRANCES/VERDE 

115 KG ALHO SECO 

840 KG BATATA DOCE 

1 877 KG BATATA BRANCA 

1 877 KG BATATA ROXA 

18 KG BELDROEGA 

72 KG BERINGELA  

22 KG BETERRABA 

171 KG BROCOLO 

32 KG CALDO VERDE  

2 653 KG CEBOLA 

2 833 KG CENOURA 

38 KG CHUCHU BRANCO 

29 KG COENTROS 

12 KG COGUMELO PARIS 

539 KG COURGETTE 

10 KG COUVE DE BRUXELAS 

361 KG COUVE-FLOR 

48 KG COUVE GALEGA 

30 KG COUVE LOMBARDA 

9 KG COUVE PORTUGUESA/PENCA 

55 KG COUVE ROXA 

48 KG COUVE-CORAÇÃO 

142 KG ESPINAFRES 

25 KG FEIJÃO BRANCO SECO 

60 KG FEIJÃO CATARINO SECO 

24 KG FEIJÃO FRADE SECO 

60 KG FEIJÃO MANTEIGA SECO 

125 KG FEIJÃO VERDE 

83 KG GRÃO DE BICO SECO  

120 KG GRELOS DE COUVE-HORTOS 

5 KG HORTELÃ FRESCA 

25 KG LENTILHAS VERDES  
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70 KG NABIÇA 

620 KG NABO S/ RAMA 

23 KG OREGÃOS EM FOLHAS  

358 KG PEPINO 

36 KG PIMENTO VERDE 

101 KG COUVE REPOLHO /COUVE BRANCA 

32 KG SALSA 

508 KG TOMATE GRADO 

625 KG ABACAXI  

260 KG ALPERCE 

210 KG AMEIXA BRANCA 

210 KG AMEIXA PRETA / VERMELHA 

1 592 KG BANANA IMPORTADA 

92 KG CEREJA GRADA 

724 KG CLEMENTINA 

20 KG DAMASCO 

228 KG DIÓSPIRO 

20 KG ANCORE - TANGERINA 

321 KG KIWI 

247 KG LARANJA CALIBRE 3 (81/92) 

21 KG LIMÃO  

1 267 KG MAÇÃ FUJI  CALIBRE 70/75 

634 KG MAÇÃ ROYAL GALA CALIBRE 70/75 

634 KG MAÇÃ GOLDEN CALIBRE 70/75 

356 KG MELANCIA 6KG A 14KG 

1 388 KG MELÃO VERDE 

237 KG MELOA GÁLIA 

368 KG MIRTILO 

368 KG MORANGO GRADO 

189 KG NECTARINA B 

260 KG NÊSPERA 

1 676 KG PÊRA ROCHA CALIBRE 70/75 

174 KG PÊSSEGO CALIBRE 70/75 

270 KG UVA BRANCA - UVAS 

 

1) Características das frutas 
As frutas, qualquer que seja a espécie e a variedade a fornecer, devem obedecer aos seguintes requisitos: 

a) Adequado estado de maturação e de frescura; 
b) Tecidos brilhantes, firmes e consistentes; 
c) Coloração típica da variedade, vivacidade nas cores; 
d) lsentos de traumatismos, fendas e outras lesões ou danos; 
e) lsentos de deterioração por bolores, presença de ferrugens ou fumagina nos citrinos; 
f) Limpas e isentas de terra ou manchas de qualquer natureza, pedrado ou bichado. 
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2) Características comuns de legumes/hortaliças 
Os legumes devem obedecer aos seguintes requisitos: 

a) Serem de colheitas recentes e apresentarem estado de manutenção adequado; 
b) Apresentarem conformação no aspeto, coloração e outras características típicas da espécie e 
variedade; 
c) Aspeto limpo, com folhas verdes, isentos de terra e de folhas deterioradas, como quaisquer 
matérias estranhas; 
d) Isentos de humidade exterior anormal; 
e) Isentos de cheiro e/ou sabor anormais; 
f) Isentos de insetos e/ou parasitas, bem como de danos por estes provocados; 
g) Isentas de contusões, lesões provocadas pelo frio ou sol e outro tipo de lesões. 

 

Nota: A fruta será requisitada consoante a sua época, e os legumes serão requisitados todo o ano. 
 

 

 

LOTE 2 - Fornecimento de mercearias 

 

Quantidade Unidade  Descrição 

1 KG AÇAFRÃO DAS ÍNDIAS 

13 KG AÇÚCAR BRANCO 

1211 KG ARROZ VAPORIZADO  

211 KG ATÚM EM VÁCUO 

200 LT AZEITE VIRGEM EXTRA 100% GARRAFA  

347 LT AZEITE VIRGEM EXTRA 100% GARRAFÃO 

3 KG AZEITONAS PRETA EM LATA/FRASCO 

3 KG BANHA DE PORCO 

247 KG BATATA PALHA COM SAL 

148 KG COGUMELOS LÂMINADOS EM LATA 

18 LT CREME DE SOJA 

12 KG FARINHA TRIGO SEM FERMENTO 

139 KG FEIJÃO BRANCO COZIDO EM LATA/FRASCO 

139 KG FEIJÃO CATARINO COZIDO EM LATA/FRASCO 

89 KG FEIJÃO FRADE COZIDO EM LATA/FRASCO 

56 KG FEIJÃO MANTEIGA COZIDO EM FRASCO/LATA 

5 KG FEIJÃO PRETO COZIDO EM LATA/FRASCO 

355 KG GELATINAS VEGETAIS DOSES INDIVIDUAIS (VÁRIOS SABORES) 

165 KG GRÃO COZIDO EM LATA/FRASCO  

1 KG LEITE DE COCO 

36 LT LEITE MEIO-GORDO SEM LACTOSE (LT) 

36 LT LEITE MEIO-GORDO UHT (LT) 

16 KG LENTILHAS SECAS EM GRÃO 

5 KG MARGARINA 

125 KG MASSA COTOVELINHOS FINOS  
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24 KG MASSA COTOVELINHOS FINOS SEM OVO  

121 KG MASSA CUSCUS - CANJA 

15 KG MASSA DE ALHO 

60 KG MASSA DE ARROZ 

60 KG MASSA DE MILHO 

15 KG MASSA DE PIMENTÃO 

454 KG MASSA ESPARGUETE  

24 KG MASSA ESPARGUETE SEM OVO 

12 KG MASSA FARFALHE TRI-COLOR 

415 KG MASSA FUSILLI/ESPIRAIS  

415 KG MASSA FUSILLI/ESPIRAIS TRI-COLOR 

222 KG MASSA MACARRONETE 

24 KG MASSA MACARRONETE SEM OVO  

1 KG MASSA PLACA PARA LASANHA 

5 KG MASSA TAGLIATELLE/TALHARIM 

92 KG MILHO DOCE EM LATA 

63 LT MOLHO BECHAMEL 

36 LT MOLHO DE SOJA 

10 LT NATAS DE SOJA 100% VEGETAIS 

258 LT NATAS UHT  

36 LT NATAS UHT SEM LACTOSE 

5 KG QUEIJO RALADO PARA MASSAS 

1 KG NOZ MOSCADA 

369 LT ÓLEO ALIMENTAR  DE GIRASSOL  

6 LT OVO - CLARA LÍQUIDA 

18 LT OVO - GEMA LÍQUIDA 

130 KG OVO LÍQUIDO 

2086 UNI OVOS DE GALINHA COZIDOS E DESCASCADOS EM BALDE 

9 DÚZIA OVOS EM NATUREZA (ovos de galinha, categoria A, classe L, peso ≥63g e ≤73g ) 

3 KG PIMENTÃO DOCE 

7 KG SAL DE MESA REFINADO 

219 KG 
SAL GROSSO IODADO (sal com um teor de iodização de 30 – 60 mg/kg de sal, higienizado, 
grosso) 

5 KG SEITAN 

11 KG SOJA - GRANULADA GROSSA 

1 KG SOJA - GRANULADA FINA  

96 KG SOJA - SALSICHAS 

24 KG TOFÚ -BIFE EM VÁCUO 

127 LT TOMATE POLPA 

86 LT VINAGRE DE SIDRA OU FRUTA 

155 LT VINHO BRANCO 

12 LT VINHO TINTO 
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1) Os produtos devem obedecer aos seguintes requisitos: 
 

a) As embalagens não podem ser entregues danificadas, abertas ou rebentadas;  
b) Devem conter a identificação/rótulo dos produtos - salvo determinadas exceções, nomeadamente 

produtos em que não é legalmente exigido o seu fornecimento;  
c) Não podem apresentar sinais de contaminação/presença de pragas tanto no produto como na 

embalagem. 
 

LOTE 3 - Fornecimento de alimentos congelados 

Quantidade Unidade  Descrição 

60 KG ATÚM - BIFE CONGELADO POSTA 

401 KG BACALHAU - MIGAS/DEMOLHADO DESFIADO CONGELADO 

85 KG BACALHAU - LOMBOS CONGELADOS aprox.200/300gr 

232 KG BATATA EM PALITOS PRÉ FRITA CONGELADA 6/6 

232 KG BATATA ÁS RODELAS CONGELADA 

232 KG BATATA AOS CUBOS CONGELADA PEQUENOS 

184 KG CALAMARES 

19 KG CASTANHAS CONGELADAS 

315 KG CHOCO LIMPO CONGELADO aprox.. +1KG 

350 KG CREPES CHINESES 

60 KG DOURADA - FILETE CONGELADO 

243 KG DOURADINHOS PESCADA CONGELADOS FORNO 

243 KG DOURADINHOS DE SALMÃO 

36 KG DOURADINHOS VEGETARIANOS FORNO 

299 KG ERVILHAS CONGELADAS 

12 KG FRANGO - BIFES CONGELADOS 

132 KG FRANGO - BIFES PANADOS CONGELADOS 

892 LT GELADOS INDIVIDUAL MORANGO/NATA 

125 KG HAMBURGERS (MISTO DE CARNE) CONGELADOS aprox. 100gr 

57 KG HAMBURGUERES VEGETARIANOS CONGELADOS aprox.100gr 

251 KG HAMBURGUERS BOVINO CONGELADOS aprox.100gr 

76 KG LASANHA LEGUMES CONGELADA 

406 KG MARUCA POSTA GRANEL Nº 4 CONGELADA 

72 KG NUGGETS DE CARNE médio 

3 KG NUGGETS DE ERVILHA médio 

2400 KG PASTÉIS DE BACALHAU médio 

250 KG PASTÉIS DE CARNE médio 

361 KG PERCA - FILETES 

316 KG PERCA - LOMBOS 

91 KG PERCA POSTA GRANEL CONGELADA 

12 KG PERÚ - BIFES CONGELADOS 

443 KG PESCADA -  FILETES PANADOS CONGELADOS 

345 KG PESCADA - LOMBOS aprox.90/110gr 
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222 KG PESCADA POSTA GRANEL Nº 5 CONGELADA 

156 KG PIZZA FIAMBRE  E QUEIJO CONGELADA 

4 KG PIZZA FIAMBRE E QUEIJO SEM GLÚTEN CONGELADA 

16 KG PIZZA VEGETARIANA CONGELADA 

175 KG POLVO NACIONAL aprox.2/3kg CONGELADO 

131 KG POTA - TIRAS PANADAS 

560 KG RISSÓIS  LEGUMES VEGETARIANOS 

980 KG RISSÓIS DE CAMARÃO médio 

250 KG RISSÓIS DE CARNE médio 

216 KG RISSÓIS DE PEIXE médio 

60 KG ROBALO - FILETE 

350 KG SALMÃO - LOMBOS 

420 KG SOLHA POSTA GRANEL PARA FRITAR CONGELADA 

126 KG SALMÃO CONGELADO 

90 KG TAMBORIL - LOMBO CONGELADO aprox.500/1000 
 

1) Os produtos devem obedecer aos seguintes requisitos: 
 

 

a) Os peixes congelados não devem revelar sinais de descongelação, desidratação, oxidação, manchas 
hemorrágicas ou de qualquer outra natureza;  

b) Os peixes e moluscos, qualquer que seja o tipo de apresentação, devem ser congelados pelo processo 
ultra-rápido e revelar uma preparação cuidadosa – descamação, corte das barbatanas e evisceração 
completa e corresponder a espécies de 1ª qualidade e corresponder ao tamanho apropriado conforme 
a categoria e ao fim a que se destinam;  

c) Todas as menções legalmente previstas deverão constar no rótulo e em português; 
d) Os produtos deverão estar isentos de sinais de abusos térmicos (oxidação, cristais de gelo em excesso, 

aglomeração, presença excessiva de gelo areado) e de desidratação. 
 

 

Em anexo seguem os mapas em formato Excel editáveis.  
 

 

                  A P R O V A D O 

          O Presidente da Câmara 
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